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Nota de Prensa

Bodega CM Matarromera afianza su
liderazgo con 95 puntos James
Suckling para Vina Garugele, su

Vinedo Singular

° El buque insignia de la bodega, CM Matarromera, consigue 93 puntos.

San Vicente de la Sonsierra (La Rioja), 28 de octubre de 2025 - Bodega CM Matarromera
(San Vicente de la Sonsierra) acaba de recibir calificaciones que el reconocido critico
internacional James Suckling ha concedido a dos de sus vinos mas representativos.
Carlos Moro, presidente de la bodega valora estas puntuaciones como “un reflejo del
compromiso constante con la maxima calidad y |la expresiodn de la exclusividad de
nuestros vifiedos en las mejores zonas de la D.O.Ca. Rioja”.

Estas puntuaciones reafirman el éxito de la filosofia de la bodega, basada en una
seleccidn minuciosa de la uva de sus vifiedos, asegurando que solo el fruto de la mejor
calidad y las mejores parcelas formen parte de sus elaboraciones.
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CM Matarromera Vifia Garugele 2018- Vifiedo Singular se alza con 95 puntos,

CM Matarromera Vifia Garugele 2018: Maxima Expresién y 95 Puntos

destacando como la maxima expresién de la calidad, personalidad y exclusividad de una
parcela Unica. El reconocimiento de Suckling subraya la complejidad aromatica y la
elegancia estructural del vino, confirmando su potencial de guarda y su posicién como
uno de los grandes vinos de Rioja. Este vino es el resultado de un meticuloso trabajo
gue arranca en el vifiedo, declarado como Singular en 2019, para lograr la mayor
concentracion y tipicidad. Suckling destaca en este vino: “hierbas secas, ciruelas negras,
cacao y sandalo en nariz de este sofisticado y sabroso tinto. Es de cuerpo completo,
pero equilibrado y elegante, con taninos bien integrados. Muy largo y continuo.”

CM Matarromera 2020: 93 Puntos de elegancia y estructura

Por su parte, CM Matarromera 2020 obtiene una valoracion de 93 puntos, valorando
especialmente su boca, estructura y concentracién. Este vino guarda la esencia de
Bodega CM Matarromera, demostrando el cuidado artesanal y la calidad indiscutible
gue se consigue afiada tras afiada, desde la rigurosa seleccion del fruto hasta su crianza,
que tiene lugar entre la nave de barricas de reciente creacién y el calado subterraneo
caracteristico de la bodega. Segun palabras de James Suckling, este vino muestra
"ardndanos, mora, cedro y cascaras de nuez en la nariz de este pulido tinto. Es de
cuerpo completo con taninos firmes y maduros. Bien estructurado y concentrado."

Bodega CM de Matarromera

Carlos Moro funddé Matarromera en 1988 pero la pasion por la tierra y el vino le viene
de una gran tradicién vitivinicola de sus antepasados. En el afio 2014 materializd su
apuesta por la prestigiosa Denominacion de Origen Calificada Rioja constituyendo la
empresa “CM Matarromera” y sus marcas CM y OINOZ.

En 2015 Bodega Carlos Moro celebrd su primera cosecha y en 2016 abrid sus puertas al
Enoturismo ofreciendo diferentes experiencias a los turistas que se acercan a esta zona
de gran prestigio y tradicién vitivinicola. Durante su visita el viajero recorre el
impresionante calado subterraneo de 300 metros de longitud y mas de 1.200 metros
cuadrados, y las diferentes plantas a través de un elevador panordmico desde el que se
puede contemplar el proceso productivo enoldgico. En la actualidad, posee mas de 20
hectéreas de vifiedo propio repartidas en las 23 parcelas propiedad ubicadas en San
Vicente de la Sonsierra y Villalba, en La Rioja, y Labastida, en Alava; 50 hectareas
controladas y localizadas en estos municipios y Abalos, anexo a San Vicente de Ia
Sonsierra. Elabora los vinos CM Matarromera, CM Matarromera Vifia Garugele, OINOZ y
Garu.
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Visita:

e Facebook

e Instagram
e LinkedIn
. X
 Youtube

Y escucha nuestro podcast ‘La esencia del vino’
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https://www.instagram.com/cmmatarromera/
https://www.linkedin.com/showcase/cm-de-matarromera
https://x.com/CMMatarromera
https://www.youtube.com/user/grandesvinosdelduero
https://open.spotify.com/show/3qI3sh1NB9pqHWNMKEQuxp

